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Un incontro con la tavola e la tradizionale cucina del Garda.
Specialita pesce di lago.
Terrazza e sala ristorante direttamente a lago,
pontile per attracco imbarcazioni.
Il ristorante & aperto da marzo al 6 gennaio
MENU DEGUSTAZIONE
"Il lago in un piatto”

Luccio in salsa con polenta, Sarde in Saor, Polpettine di pesce di lago,
Insalatina di trota affumicata con mele verdi
“Carbonara di lago”

Filetti di lavarello con verdure di stagione
Cremeée Brule

Caffe

Il menu elencato & proposto a € 50,00,
compresa una bottiglia di Lugana o Soave per due persone.

Il menu potrebbe subire delle variazioni dovute al pescato del giorno

PAY WITH 94 POINT PAY 50€ AND
AND SAVE YOUR j COLLECT 9 POINTS

GARDA GREEN

CASH
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An encounter at the table with the traditional cuisine of Lake Garda.
Lake fish speciality.
The terrace and the restaurant directly overlook the Lake and the jetty for
mooring boats.
The restaurant is open from March to 6th January.

TASTING MENU
"The lake on a plate”
Pike in a sauce with polenta, sardines in a sauce, lake fish balls, smoked trout
salad with green apples.
“Lake carbonara”

Fillets of lavarello with seasonal vegetables

Cremeée Brule
Coffee

The menu is € 50,00,
including a bottle of Lugana or Soave white wine for two people.

The menu may be subject to change depending on the fresh fish caught
each dau.
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Treffpunkt mit der traditionellen Kiche des Gardasees
SeefischspezialitGten

Terrasse und Restaurant direkt am See, Anlegeplatz fUr Boote.
Das Restaurant ist von Marz bis zum 6. Januar gedffnet

DEGUSTATIONSMENU
"Den See auf einem Teller”
Hecht in Sauce mit Polenta, eingelegte Sardinen, Seefischballchen,
gerducherter Forellensalat mit grinen Apfeln
"See Carbonara "
Seebarschfilets

Lavarello-Filets mit GemUse der Saison

Cremee Brule
Kaffee

Das Meni kostet € 50,00,
einschliefilich einer Flasche Lugana oder Soave fir zwei Personen.

Das MenU kann aufgrund des Tagesfangs varieren.

PAY WITH 94 POINT PAY 50€ AND
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